WOSCx
N <
§ )

34

a
%

o®

4
“w..’ Speiseplan fiir den Schulverband \(/
Taufkirchen (Vils)

November 2026
23.11
09.11 16.11 Kartoffelrésti mit 30.11
4y Spaghetti Bolognese 2" Apfelmus Penne mit
Pasta @ mit Tomatensauce . i
. Y Pudding ¢ Tomatensuppe 9 Erbsensahnesauce?
Salat mit Hausdressing " . a 7
mit Croutons Obst
Dienstag 10.11 17.11 24 11 01.12
y] . aii o . Doéner mit Putenfleisch - iy . Bratwurst von der Pute
) Schnitzel ¢2% vom Hahnchen, . Lif Hahnchenstreifen mit Wok i
Tomaten, Eisbergsalat " Pommes ¢

Kartoffelpulree ¢

Fladenbrot @

Nudeln und Gemiise ¥

Salat mit Hausdressing "/f

Pudding 9 Obst 7
Mittwoch 02.12
S8 11.11 18.11 25.11 Kartoffelcremesuppe ¢ mit
Kasespatzle 9, Rostzwiebeln 2 Seelachs im Backteig 2°9¢ Putenleberkase 2458 Putenwiener?#+38ii
GemiUsesticks Piree 9, Kartoffelsalat* Brot 2
Rihrkuchen @ Gemdusesticks Obst 7 Pudding ¢
19.11 03.12
Donnersta 12.11 Gemiiseeintopf ' 26.11 GwraPS mit fBI'Irt‘der(;‘?‘gk ggj “Ed
: Cevapcici @ mit Krauterdip 9 Brot 2 Schinkennudeln mit Kase emuse getulit und uberbacken
. . i’j |’j!f
< Genz)ubs;rf 1S Obst? P?J?jlc?it]g . Salat mit Hausdressing 2°9¢
Freitag 20.11 27.11 04.12
13.11 Gnocchi ¢ Hausgemachter Quarkauflauf '

Milchreis ¢ mit Zimt und Zucker
Suppe mit Brot 2

Kasesahnesauce 2¢
Salat mit Hausdressing "/
Obst’

mit Vanillesauce 29°
Nudelsuppe mit Brot @

Tortellini 9 mit GemUlisesauce
Salat mit Hausdressing "/
Obst 7

!Anderungt;n vorbehalten!

Allergenkennzeichnung




Haben sie die Buchstaben und Ziffern in unserer Karte entdeckt?
Mit diesen folgen wir der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) der EU, mit der die Kennzeichnung, Deklaration,
Aufmachung und Bezeichnung auf europaischer Ebene geregelt wird. Dazu sind alle Anbieter laut Verordnung vom
13.12.2014 ab Marz 2015 verpflichtet.

Zusatzstoff unserer |1 = mit Farbstoff 2 = mit Konservierungsstoffen 3 = mit Nitritpokelsalz/Nitrit
Lieferanten 4 = mit Antioxidationsmittel 5 = mit Geschmacksverstarker 6 = geschwefelt
7 = gewachst 8 = mit Phosphat 9 = mit SuBungsmitteln

10 = enthélt eine Phenylalaninquelle

Allergene a = glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kammut)
b = Krebstiere ¢ =Eier d=Fisch e =Erdnusse f= Sojabohnen g = Milch
h = Schalenfriichte und Niisse (z.B. Mandel, Pistazien) i= Sellerie j= Senf
k = Sesamsamen | = Schwefeldioxid und Sulfite m = Lupine n = Weichtiere
Auszug unserer Fleisch: Fa. Chefs Culinar,
Lieferanten Gemiise: Chefs Culinar

Backwaren: Ernst Zehentner, Schroding
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Sebastian Putzien
Sebastian.putzien@mgh-taufkirchen.de
Pfarrweg 1
84416 Taufkirchen/Vils
Tel.: 08084/257816
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